Menu de fétes - Tuaiteur
Vos wéveillons eu Jours de fétes 2022
Vas menws

1 entiée froide + 1 entiée chaude + 1 plat chaud avec accompagnement = 46.00 € au liew de 49.00 €
Poun toute commande, aw plus tard le 18 décembine 2022

Les Entrdes froides au choic — 15.00 € Les entrées chaudes au choic — 12.00 €
Pnoduits déconés sur assiette au plat selon nembee de Les cassolettes et cacottes sont cansignés
pexsaitne Mexci de nous les namener !!
O Faie gras sur pain épice maison confiture gingemfbite o Coaquille st i ala L

[ Saumeon fumée tlinis et sa cieme mousseline o Fricassée de lotte & O Qmbricai

O Carpaccio de boeuf et paites et sa vinaigrette & la mangue o Cassolette d’escargats du chief

- g
0 J de St O PBrioche de 1is de veaw aux cepes

Les plats chauds et leurs accompagnements — 22.00 €
Les plats chauds sont en assiette micro-ondabile eu en plat selon le nombine commandé

ttention si veus étes plusiewns pour les chaix, il est préfénabile de ne pas aveir trop de sontes de plats « pensez i la wéchauffe »

0 Filet de bar aux légumes confit - timbale de viz et poelée de Légumes glacés
0 Filet de dorade noyale sauce homardine - timbale de niz et peélée de légumes glacés
Piece de veau & la périgeurdine - pomme macaive, fagot haticot courgette et poélée temate cerise
0 Sauté de chevrewil i la picarde - pomme macaire, fagot haricot coungette et peélée tomate cevise
0 Supréme de chapon aux monilles et au perte - pomme macaire, fagot faricot courgette et poélée tomate cerise

0 Filet de canette farcie aux trompettes de ba moxt et foie gras - pomme macaire, fagot fharicet coungette et poélée
tomate cerise

Naws prencns vos commandes == sux wésenwvation et apres le versement d’un acompte de 307, a la commande

Nam :

Féléphone :

Date de Cenlevement de la commande :
Jatal de ba cemmande :
Ucompte :

Reste a payer :




Le magasin pendant les fétes

n’oubliez pas de passer vos commandes

Pour teute commande, Le plus tit possible menci - aw plus tand le 18 décembinve 2022

Les charcuteries fines

. Boudin blanc nature 23.10 € le kg

. Boudin blanc forestier 27.90 € le kg

. Boudin blanc truffé 2% 34.80 € le kg
Les fore gras

. Foie gras de canard cru F 110,00 € le kg
. Foie gras de canard mi-cuit 165,00 € le kg

Terrine en porcelaine blanche

. Foie gras mi-cuit +ou- 100 grs 21,00 €
. Foie gras mi cuit +ou- 250 grs 45,00 €

. Foie gras mi cuit +ou- 400 grs 70,00 €

. Pain épice spécial foie gras 7€ pce

. Pain d’épice 25,00 € le kg
Coté mer

. Saumon fumé norvégien 88,00 € kg

. 1/2 langouste parisienne 26.90 € kg

. Saumon en Bellevue 7,50 € la part

et panier de tomate
A partir de 0 personnes

Les entrées chaudes

¢ Ficelle picarde 4.00 € pce
¢ Bouchée a la reine 4.00 € pce
¢ Feuilletée de St Jacques 5.00 € pce
¢ Gratin de crabe 5,50 € pce
¢ Bouché aux ris de veau 7.50 € pce
¢ Croustade d’escargots 5.50 € pce

Escargot la douzaine 14 € la douzaine

Les viandes crues

¢ Filet de boeuf 59.00 € kg
¢ Gigot d’agneau 31.90 € kg
¢ Supréme de chapon 27,50 € kg
¢ Roti de veau orloff 34.50 € kg
¢ Roti de veau 29.50 € kg
Les volailles

¢ Canette semi désossée a I'orange env 1.4kg 32,90 € kg
¢ Roti chapon farci morille cru env 1,3kg 41.50 € kg

¢ Poularde semi désossée farcie marron et raisin env 1,5kg cru

48.10 € kg

¢ Poularde semi désossée farcie forestiers env 1.4kg 43.10 € kg

Ajouter 5 € au kg du prix pour cuisiner votre volaille

Volaille festive d’exception du Gers

a venir découvrlr en vitrine

¢ Chapon fermier 8 a 10 pers 26.10 €kg
¢ Dinde fermiere 8 a 10 pers 28,90 €kg
¢ Mini chapon fermier 4 a 6pers 32,10 €kg
¢ Poularde fermiere 5 a 7 pers 27,20 €kg
¢ Pintadou 4 a 5 pers 38,90 €kg

Divers

¢ Sauce poivre / champignons / foie gras / homardine / picarde
3 € la part

¢ Accompagnement la part : 5,50 € la part

Pomme Macaire ou timbale de riz

Et

fagot haricot courgette et poélée tomate cerise ou poélée de Ié-

gumes glacés




/) wgw

Ussontiment amuse bouche salé fuoid - 4 pees [pens - 4.00 €[pexs
Saumon fumé sur blinis - Meelleux magret canard pemme caramélisé - foie gras sur pain épice - Jnveltine sur légume confit

Ussentiment amuse bouchie salé chaud

4 pces| pers - 3.80 €[pews
Mini bouchée escargot - feuilletée saucisse - mini bouchée i la weine - mini quiche
32€[pers 17pces[pers un vénitabile wepas
Maelleux de magret de canard pemme caramélisé - Foie guas sur pain épice - I antine involtine légume confit
Vewtine de gambias éclat aguume - Vewine de tartare de Légumes et jambon Bayonne

Brochette de filet de peulet - Wraps saumon fumé - Navette poulet cuvy - mini burger nosbif
Mini cheese burger - Sameussas égumes - Nems poulet - Ueenas

Mini moélleux caramel - Mini coeur coubant chacolat -Mini tropézienne - Mini baba

Les cadeaux
Les tewines en parcelaine de foie gras canard
7100 g1s 21€

+250g1s  45€
+400g1s  T0€

Janier garnie - 30 €

foie gras + 100 g
vin meelleuax 37,5 cl

Pain d’épices




